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ลกูช้ินเน้ือววักบั DNA หม ู
ลูกชิ้นเนื้อววั อาหารแปรรูปจากเนื้อววั เมนูอาหารว่างหรอือาหารมื้อยอดนิยมที่ทานแล้วอิม่ท้อง 

เพราะมทีัง้โปรตนีจากเนื้อววั แป้ง และแร่ธาตุต่างๆ เช่น เหลก็ สงักะสี เรามกัน าลูกชิ้นเนื้อววัไป ป้ิง ย่าง 
ทอดทานคู่กบัน ้าจิ้ม หรอืใช้เป็นส่วนประกอบเมนู ก๋วยเตีย๋ว เกาเหลา ย า เฝอ ขา้วผดั และผดักระเพรา  
ลูกชิน้เนื้อววั เป็นอาหารทีค่นไทยทานไดทุ้กเพศ ทุกวยั ทุกศาสนา รวมถงึผูบ้รโิภคชาวมุสลมิ หาซื้อไดง้า่ย
ทัง้ตามตลาดนดั รถเขน็รมิทาง รา้นสะดวกซือ้ ซูเปอรม์าเกต็ หา้งสรรพสนิคา้ทัว่ไป ตามชือ่แลว้ลกูชิน้เนื้อววั
ควรมีแต่ส่วนผสมของเนื้อววั ไม่ควรมีเนื้อสตัว์อื่นผสม ทว่า ในปี 2565 เคยมีข่าวการตรวจพบ DNA       
หมูในตวัอย่างผลิตภัณฑ์ลูกชิ้นเนื้อววับางยี่ห้อ อาจเกิดจากผู้ประกอบการที่ผลิตลูกชิ้นเนื้อววั มีการใช้
ส่วนประกอบหรอืวตัถุดิบที่ได้มาจากเนื้อหมู โดยตัง้ใจหรอืไม่ได้ตัง้ใจ  หรอือาจเกิดการปนเป้ือนข้าม        
ในสายการผลติ หรอืการใชอุ้ปกรณ์ เครื่องจกัรในการผลติร่วมกบัผลติภณัฑอ์ื่นทีม่เีนื้อหมูเป็นสว่นประกอบ
แล้วล้างท าความสะอาดไม่สะอาด รวมถงึขัน้ตอนการเตรยีม คดัแยกและจดัเกบ็วตัถุดบิอาจไม่ดเีพยีงพอ     
ก็อาจท าให้ตรวจพบ DNA หมูในผลติภณัฑ์ลูกชิ้นเนื้อววัได้ ซึ่งเป็นสิง่ต้องห้าม (ฮารอม) ของชาวมุสลมิ   
วนันี้  สถาบันอาหาร ได้เก็บตัวอย่างลูกชิ้นเนื้อวัว 5 ตัวอย่าง จาก 5 ร้านค้า  ในเขตกรุงเทพฯ และ            
จ.ปทุมธานี  เพื่อน ามาวิเคราะห์การปนเป้ือน DNA ของเนื้ อหมู  ผลวิเคราะห์พบว่าลูกชิ้นเนื้ อวัว             
ทัง้ 5 ตวัอย่าง ไม่พบ DNA ของหมปูนเป้ือนเลย เหน็ผลวเิคราะหอ์ย่างนี้แลว้ มัน่ใจไดว้่า ลูกชิน้เนื้อววัวนันี้
ไม่มเีนื้อหมผูสมแน่นอน เพื่อความปลอดภยัควรเลอืกซื้อลูกชิ้นเนื้อววัทีท่ าสดใหม่ บรรจุในภาชนะปิดสนิท 
และเกบ็รกัษาไวโ้ดยการแชเ่ยน็.  
 

ผลวิเคราะห ์DNA หมใูนลกูช้ินเน้ือววั 

ตวัอย่างท่ีสุ่มตรวจ DNA หม ู
 (พบ/ ไมพ่บ) 

ลกูชิน้เนื้อววั ยีห่อ้ 1 ยา่นดอนเมอืง ไม่พบ 
ลกูชิน้เนื้อววั ยีห่อ้ 2 ยา่นล าลกูกา ไม่พบ 
ลกูชิน้เนื้อววั ยีห่อ้ 3 ยา่นธญับุร ี(มเีครือ่งหมายฮาลาล) ไม่พบ 
ลกูชิน้เนื้อววั ยีห่อ้ 4 ยา่นจตุจกัร ไม่พบ 

ลกูชิน้เนื้อววั ยีห่อ้ 5 ยา่นดนิแดง ไม่พบ 
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